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Verantwortung trifft Fortschritt: Anuga FoodTec
2024 als Wegweiser fiir die Lebensmittel- und
Getrankebranche

'Responsibility’ im Fokus +++ Keynote vom Club of Rome +++
Fachbesuchende aus 133 Landern +++ neuer Ausstellungsbereich
‘Environment & Energy’

Die Anuga FoodTec 2024 hat erneut ihre Position als primare Zuliefermesse und
zentrale Plattform der globalen Lebensmittel- und Getrankeindustrie gestarkt.
'Responsibility’ lautete das Leitthema der Fachmesse und ihres umfangreichen
Fachprogramms, das Antworten auf Fragen aus den Bereichen alternative
Proteinquellen, Energie- und Wassermanagement, Digitalisierung sowie
Kiinstlicher Intelligenz gab. Entlang der gesamten Wertschopfungskette wurden
neue Technologien und Konzepte fiir den nachhaltigen Umgang mit natiirlichen
Ressourcen vorgestellt. Die Beteiligung von 1.307 Unternehmen und nahezu
40.000 Fachbesuchenden aus 133 Landern untermauert den Stellenwert der
Anuga FoodTec als Vorreiter fiir zukunftsweisende Losungen in der
Lebensmitteltechnologie.

,,Bei der diesjahrigen Anuga FoodTec wurde deutlich, dass echte Verantwortung weit
Uber das Tagesgeschaft hinausgeht; sie ist die Triebkraft fur nachhaltiges und
langfristiges Wachstum. In jeder Diskussion, jeder Prasentation und jedem neuen
Produkt sahen wir, wie entscheidend es ist, heute mutige Entscheidungen flir unsere
gemeinsame Zukunft zu treffen”, reflektiert Oliver Frese, Chief Operating Officer
der Koelnmesse.

»vernetzung von Wissenschaft und unternehmerischer Praxis sowie interdisziplinares
Networking sind vorbildlich gelungen. Das schafft Synergien, die fur ubergreifende
Innovationen die Basis darstellen. Und sie brauchen wir verstarkt fur ein tragfahiges
Ernahrungssystem der Zukunft, in dem die Anuga FoodTec als B2B-Innovations- und
Networking-Plattform ein wesentlicher Bestandteil ist“, betont Prof. Dr. Katharina
Riehn, Vorsitzende des DLG-Fachzentrums Lebensmittel und Vizeprasidentin der
DLG.

Eroffnungsrede vom Club of Rome

Sandrine Dixson-Decléve, Co-Prasidentin des Club of Rome, erdffnete die Anuga
FoodTec mit einem eindrlcklichen Vortrag, der die drangenden Bedlrfnisse
nachhaltiger Entwicklungen hervorhob. lhre Keynote orientierte sich eng am
Leitthema 'Responsibility’ und an der unverzichtbaren Bedeutung von
umweltschonenden Produktionsverfahren. Mit ihrer Ansprache gab Dixson-Decléve
einen entscheidenden Impuls in Richtung nachhaltiger Transformation. Auf der Anuga
FoodTec prasentierten die Aussteller bereits, wie eine praktische Umsetzung der
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Engagement der Branche: Ein Umdenken spiirbar

Die Anuga FoodTec zeigte eindringlich: Kernthemen wie Verantwortung,

Wertschopfung, Klimaneutralitat und Ernahrungssicherheit pragen mafBgeblich die

Richtung der Lebensmittel- und Getrankeindustrie - weit entfernt von kurzlebigen

Trends. So boten die ausgestellten Maschinen unter anderem Einblicke in innovative

Strategien zur Minimierung von Lebensmittelverlusten und der Aufbereitung von

Abwasser. Daruber hinaus stellten sie Verfahren wie das High Pressure Processing vor,

das Lebensmittel ohne Konservierungsstoffe langer frisch halt.

Ein weiterer Fokus lag auf der Reduktion von Kunststoffeinsatz sowie der

Verwendung alternativer Verpackungsmaterialien. Zudem wurden Fortschritte fur

die Produktion von pflanzenbasierten Lebensmitteln prasentiert, die als

zukunftsweisende Losungen flr nachhaltigere Ernahrungsweisen dienen.

Zum ersten Mal wurde eine Anlage vorgestellt, die es ermoglicht, Cultivated Food in

industriellem MaBstab zu produzieren. Die Prasentationen vor Ort veranschaulichten

eindrucksvoll, wie sich die Unternehmen den Herausforderungen einer sowohl

wirtschaftlich als auch okologisch nachhaltigen Zukunft stellen.

Highlights und Neuheiten der Anuga FoodTec 2024

Mit dem neuen Ausstellungsbereich 'Environment & Energy’ wurde ein innovativer
Schwerpunkt gesetzt. Dieser Bereich widmete sich den fortschrittlichen
Energielosungen, die in der Lebensmittelindustrie eine wachsende Rolle spielen. Im
Fokus standen dabei Technologien wie Solarthermie, Warmepumpen, Biogas und
Biomasse, die nicht nur auf die Energiewende einzahlen, sondern auch dazu
beitragen, die COz2-Emissionen von Unternehmen signifikant zu reduzieren und die
Energieeffizienz umfassend zu steigern.

Ein Hohepunkt war die Verleihung des International FoodTec Awards. Im Mittelpunkt
standen 14 Innovationsprojekte aus der globalen Lebensmittel- und
Zulieferindustrie. Fur detaillierte Informationen zum International FoodTec Award
verweisen wir auf eine separate Pressemitteilung der Deutschen Landwirtschafts-
Gesellschaft (DLG).

Aussteller/ Top-Entscheider

Der hochkaratigen, internationalen Ausstellerschaft entsprach das ebenso
hochklassige Messepublikum. Zu den Top-Entscheidern, die zur Anuga FoodTec
registriert waren, gehoren Vertreter der Unternehmen wie AB InBev, Arla Foods,
Asahi, Conagra, Danone, DMK Deutsches Milchkontor, Dr. Oetker, Friesland Campina,
General Mills, Kraft Heinz, Lactalis, McCain, Meiji, Mengniu, Mondelez, Miiller,
Nestlé, Nomad, Plukon, Saputo, Schreiber, Sprehe, Unilever, Yili und viele weitere.

Die Anuga FoodTec 2024 in Zahlen

Insgesamt wurden nahezu 40.000 Fachbesuchende aus 133 Landern gezahlt, der
Auslandsanteil lag bei Uber 60 Prozent. Die groBten Besuchergruppen auBerhalb
Europas kamen aus China, USA, Korea, Israel und Japan. An der Anuga FoodTec 2024
beteiligten sich 1.307 Aussteller. Dank einer gestiegenen Durchschnittsflache
konnten sich die Besucherinnen und Besucher dieses Jahr uUber eine noch groBere
Vielfalt an Exponaten und Live-Demonstrationen freuen. Besonders beeindruckend
war das langste Exponat mit einer Lange von 35 Metern.
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Die Anuga FoodTec ist die filhrende internationale Zuliefermesse fiir die 3/4
Lebensmittel- und Getrankeindustrie. Veranstaltet durch die Koelnmesse, findet die
nachste Messe vom 23.-26.02.2027 in Koln statt. Fachlicher Partner und ideeller
Trager ist die DLG, Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft.

Weitere Informationen finden Sie auf www.anugafoodtec.de

Koelnmesse - Branchen-Messen fiir die Ernahrungstechnologie-Industrie: Die
Koelnmesse ist international fiihrend in der Veranstaltung von Messen im Bereich der
Verarbeitung von Nahrungsmitteln und Getranken. Die Anuga FoodTec und die
ProSweets Cologne sind etabliert als weltweite Leitmessen am Standort Koln.
Dariiber hinaus prasentiert die Koelnmesse in wichtigen Markten rund um die Welt,
z.B. in Indien, Italien und Kolumbien, weitere FoodTec-Messen mit unterschiedlichen
Schwerpunkten und Inhalten. Mit diesen globalen Aktivitaten bietet die Koelnmesse
ihren Kunden maBgeschneiderte Events und regionale Leitmessen in verschiedenen
Markten, die ein nachhaltiges internationales Business garantieren. Im Bereich
Ernahrung ist die Koelnmesse mit ihren weltweiten Leitmessen Anuga und ISM sowie
ihrem globalen Netzwerk mit weiteren Veranstaltungen ebenfalls bestens
aufgestellt.

100 Jahre Koelnmesse: 2024 feiert die Koelnmesse ihr 100-jahriges Bestehen. 100
Jahre, in denen die Koelnmesse weltweit Menschen und Markte zusammenfihrte.
100 Jahre, in denen sie sich mit visionarer Zukunftslust immer wieder neu erfunden
hat. Damit ist die Vision Konrad Adenauers, 1924 Kolner Blrgermeister und spater
deutscher Bundeskanzler, von einem internationalen Handelsplatz in Koln Realitat
geworden. Mit dem Bewusstsein, dass auch etablierte Messen der steten Erneuerung
bedirfen, um zukunftsfahig zu bleiben, wird die Koelnmesse weiterhin Innovationen
und internationales Wachstum vorantreiben - ohne ihre Wurzeln zu vergessen.

Die nachsten Veranstaltungen:

Anuga FoodTec India - India’s global gateway to cutting-edge technology for the food
& beverage industry, Mumbai 28.08. - 30.08.2024

LogiFOOD SOUTHEAST ASIA - Food logistics and cold chain solutions, Bangkok 16.10. -
18.10.2024

ProSweets Cologne - Die internationale Zuliefermesse fur die SuBwaren- und
Snackindustrie, Koln 02.02. - 05.02.2025

Anmerkung fiir die Redaktion:

Fotomaterial der Anuga FoodTec finden Sie in unserer Bilddatenbank im Internet
unter www.anugafoodtec.de im Bereich ,,Presse.

Presseinformationen finden Sie unter www.anugafoodtec.de/presseinformation

Bei Abdruck Belegexemplar erbeten.

Anuga FoodTec bei Linkedin:
https://www.linkedin.com/company/anuga-food-tec/

Anuga FoodTec bei facebook:


https://www.anugafoodtec.de/
https://www.anugafoodtec.de/

https://www.facebook.com/anugafoodtec

Anuga FoodTec bei twitter:
https://www.twitter.com/anugafoodtec
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